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あ
き
は
ぴ
、
つ
な
が
る
。

秋
葉
区
と
そ
の
周
辺
に

ひ
っ
そ
り
と
あ
るHappy

を

も
っ
と
も
っ
と
伝
え
た
い
。

知
れ
ば
知
る
ほ
ど
想
い
が
深
く
な
る
の
は
、

人
も
街
も
お
ん
な
じ
。

だ
か
ら
知
っ
て
ほ
し
い
。

鉄
道
、
石
油
、
花
、

ほ
か
に
も

た
く
さ
ん
眠
る
、

た
か
ら
も
の
に

出
会
う
旅
へ
。

さ
あ
、

し
ゅ
っ
ぱ
つ
し
ん
こ
う
！
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●広告、編集、及び本誌内容に付
きましては、株式会社トーヨービジ
ネスまでお問い合わせください。
●本誌掲載の写真・イラスト・記事
の無断転載を禁じます。

●新聞折込 : 秋葉区 15,000 世帯
●店頭設置協力店       5,000 部
・新津地区：新津商工会議所／まちな
か放送局来て基地／秋葉区老人クラ
ブ連合会／新津美術館／金津コミセ
ン／小合コミセン／荻川コミセン／道
の駅花夢里／産直市場ベジらンド／新
関コミセン／東部コミセン／チャレン
ジャー田家店／秋葉区役所／ウオロク
新津店／原信新津店／甲田石油／新
津駅中サテライト「ていしゃば」／リ
オン・ドール新津店／オテント／まち
の駅ぽっぽ／農産物直売場 農家の家
／新津図書館／新津フラワーランド／
秋葉区文化会館／にいつフード C パル
ス店／にいつフード C 三の町店／にい
つフード C 荻川店／にいつフード C ベ
ルシティ店／中国菜館飛鳥／花水／
ファミリーマート吉岡町店／県立植物
園管理棟
・小須戸地区：小須戸商工会／小須戸
公民館／町屋カフェわかば／うららこ
すど／にいつフード C 小須戸店／日帰
り温泉花の湯館／温泉カフェわかば
・秋葉区外：五泉市民会館／五泉農民
会館／五泉駅前観光案内所／五泉街
中案内所「は～とふる五泉館」／道の
駅阿賀の里／横越カガヤキ農園／村
松さくらんど会館／村松さくらんど温
泉／五泉ギャラリー夢／にいつフード
C 五泉店／にいつフード C 白根店／に
いつフード C 加茂店／道の駅三川／
白根アグリパーク／ファミリーマート五
泉本町店／安田宝珠温泉／安田やす
らぎ温泉／村杉薬師の湯／サントピア
ワールド／五頭うららの森／馬下保養
センター／江南区文化会館／江南区産
直市場 大地／新潟ふるさと村　　そ
の他

※順次補充しますが在庫がなくなり次
　第終了となります。ご了承ください。
※なお、あき・はぴ HP では設置店の
　最新情報を随時更新しております。

田中　健太さん 
田中肉店の 5 代目となる田中
健太さん。両親と共に日々、
肉屋を切り盛りしている。「こ
このお肉はおいしいからね」
というお客様の言葉に、うれ
しそうに微笑んでいた。
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「
こ
の
店
の
こ
れ
、
お
い
し
い
の
！
食
べ
て
み
て
！
」

「
今
度
の
手
土
産
は
、
こ
の
間
見
つ
け
た
あ
れ
に
し
よ
う
！
」

読
者
の
皆
さ
ん
に
も
、
思
い
出
し
た
ら
食
べ
た
く
な
る
、
あ
る
い

は
誰
か
に
紹
介
し
た
く
な
る
お
気
に
入
り
の
旨
い
も
の
が
あ
る
は

ず
。
今
回
の
特
集
は
、
そ
ん
な
旨
い
も
の
た
ち
を
秋
葉
エ
リ
ア
で

集
め
て
み
ま
し
た
。
お
馴
染
み
の
味
は
こ
れ
ま
で
通
り
、
初
め
て

知
っ
た
味
は
ぜ
ひ
一
度
、
味
わ
っ
て
楽
し
ん
で
み
て
く
だ
さ
い
。
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佐藤豆腐店

サ
ク
！
ふ
わ
！
食
感
の
油
揚
げ

　

き
つ
ね
色
に
こ
ん
が
り
と
焼
き
目
を
つ

け
た
油
揚
げ
に
醤
油
を
か
け
て
い
た
だ
く

と
、
サ
ク
ッ
と
し
た
歯
ご
た
え
の
後
に
、

ふ
わ
ふ
わ
の
食
感
と
大
豆
の
風
味
が
口

い
っ
ぱ
い
に
広
が
る
。
そ
ん
な
佐
藤
豆
腐

店
の
油
揚
げ
は
、
ご
飯
に
よ
し
、
お
酒
の

お
供
に
良
し
の
逸
品
だ
。

　
「
日
々
、
お
い
し
い
も
の
を
作
ろ
う
と
い

う
気
持
ち
で
、
豆
腐
作
り
に
向
か
っ
て
い

ま
す
。
機
械
に
頼
ら
ず
、
自
分
の
感
覚
を

大
事
に
し
て
い
ま
す
ね
」
と
話
す
ご
主
人

の
佐
藤
吉
幸
さ
ん
。
豆
を
ふ
や
か
す
時
間
、

生
呉
（
大
豆
を
す
り
つ
ぶ
し
た
も
の
）
を

煮
る
時
間
、
す
ま
し
を
打
つ
（
に
が
り
を

入
れ
る
）
タ
イ
ミ
ン
グ
な
ど
も
、
長
年
の

経
験
か
ら
く
る
感
覚
で
行
っ
て
い
る
そ
う

だ
。
油
揚
げ
は
ぬ
る
め
の
油
で
ゆ
っ
く
り

揚
げ
る
の
が
コ
ツ
。
使
う
の
は
菜
種
油
で
、

香
り
や
味
が
良
く
仕
上
が
る
と
い
う
。

　

豆
腐
も
も
ち
ろ
ん
人
気
だ
が
、
今
の
季

節
に
、
ぜ
ひ
味
わ
っ
て
お
き
た
い
の
が
、

が
ん
も
ど
き
。
レ
ン
コ
ン
の
歯
ご
た
え
が

ア
ク
セ
ン
ト
に
な
っ
て
い
て
、
10
～
3
月

の
木
曜
の
み
販
売
の
限
定
品
だ
。新潟市秋葉区中沢町 1-2

TEL 0250-22-0647
[ 時 ]　8:30 ～ 18:00
[ 休 ]　日曜、祝日

❷

❹❺ ❸

新
津

第
一
小
学
校

ハロー
ワーク
新津

←
新
津
駅

→
五
泉

↓加茂

320

磐越西線

割
烹・小
熊

割
烹・小
熊

❻

あり

①焼き上げると、風味豊かな油揚げ。中は細かい気泡が均等に入っていて、それがふんわり食感と、ジューシーな
味わいを生み出している　②豆腐は絹、木綿、寄せどうふ、水を切ったしぼりどうふが揃う　③ご主人の佐藤吉幸
さん。油揚げは息子さんと一緒に一日 800 枚を揚げる　④油揚げ 3 枚入り 296 円、5 枚入り 490 円。JA 新津さつ
き直売所「ベジらンドにいつ」「農家の店」「新鮮組」でも販売　⑤厚揚げ（170 円）は、その厚みにびっくり。レン
ジで温めて、キノコや野菜のあんかけをかければごちそうに　⑥ 10 年前に建て替えた店舗

5
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①ハンバーグは和牛ハンバーグ 270 円、合挽ハンバーグ
200 円　②取材班に「揚げたてを食べてみてくださいな」
ともてなしてくださったおかみさんの優子さん　③ショー
ケースには上質の精肉が並ぶ　④コロッケは 10 時、メン
チは 10 時半ごろ店頭に。お客様のひとりが「メンチを温
かい醤油タレにつけて、丼にするの。おいしいわよ！」と
教えてくれた。⑤店は大橋通商店街にある

❸

ぜ
ひ
揚
げ
た
て
を
買
い
に
行
こ
う
♪

　

現
在
の
ご
主
人
、
田
中
功
さ
ん
が
4
代

目
で
、
そ
の
歴
史
は
90
年
近
く
に
な
る
田

中
肉
店
。
長
年
、
庶
民
に
愛
さ
れ
て
い
る

名
物
が
、
自
家
製
の
コ
ロ
ッ
ケ
と
メ
ン
チ
、

ハ
ン
バ
ー
グ
だ
。
コ
ロ
ッ
ケ
は
仕
入
れ
た

メ
イ
ク
イ
ー
ン
を
1
ヵ
月
ほ
ど
冷
蔵
庫
で

寝
か
し
、
甘
さ
を
引
き
出
し
た
も
の
を
使

用
。
具
は
豚
ひ
き
肉
と
ニ
ン
ジ
ン
の
ほ
か
、

長
ネ
ギ
を
入
れ
て
あ
る
の
が
同
店
な
ら
で

は
。
ジ
ャ
ガ
イ
モ
の
風
味
が
楽
し
め
る
優

し
い
味
わ
い
だ
。

　

豚
ひ
き
肉
を
使
っ
た
メ
ン
チ
は
ふ
ん
わ

り
と
し
た
食
感
で
、
黒
毛
和
牛
の
脂
で
炒

め
た
タ
マ
ネ
ギ
の
甘
味
が
印
象
的
。
ど
ち

ら
も
自
家
製
ラ
ー
ド
で
揚
げ
る
こ
と
で
、

風
味
豊
か
に
仕
上
が
っ
て
い
る
。
驚
く
の

は
コ
ロ
ッ
ケ
40
円
、
メ
ン
チ
80
円
と
い
う

お
値
段
！
「
お
子
さ
ん
や
学
生
さ
ん
、
若

い
マ
マ
さ
ん
に
も
人
気
で
す
よ
」
と
お
か

み
さ
ん
は
話
す
。

　

そ
し
て
、
ハ
ン
バ
ー
グ
は
贅
沢
に
も
国

産
黒
毛
和
牛
と
県
産
豚
肉
を
使
用
。
網
脂

が
巻
か
れ
て
い
る
の
で
、
焼
く
際
に
形
く

ず
れ
せ
ず
、
肉
の
旨
み
が
閉
じ
込
め
ら
れ

る
。市
外
か
ら
も
注
文
が
入
る
人
気
商
品
だ
。

 34

至
新
津
駅 ロ

イ
ヤ
ル
コ
ー
プ

鳥
久
パ
ン
ド
ー
ル

北越
BK

本町
2丁目

至本町3丁目

大将
ラーメン

第四
BK

新潟市秋葉区新津本町 2-13-21 
TEL 0250-22-0103

［時］　8:30 ～ 18:30
［休］ 　日曜

❶❷

あり

田中肉店

❹

❺

6



新潟市秋葉区新津本町 1-6-30
TEL 0250-22-0462

［時］　9:00 ～ 18:00　　　
［休］　日曜

↑新潟

信
越
本
線 薬

科
大
学

新
津
東
口  34

一・六
市
場

大光銀行

わいわい
ボックス

C57

五十嵐歯科五十嵐歯科 新津郵便局

新
津
地
域 

交
流
セ
ン
タ
ー

①第 9 回新潟市土産コンクール新潟市長賞を受賞してい
る「かきのもと饅頭」は 1 個 120 円（税別）　②「秋葉山」
1 個 130 円（税別）。クルミ入りの抹茶餡と青のりが意外
によく合う　③昔からお菓子作りが好きで、経営の勉強
を経て店に入ったという羽入千晶さん。手にしているのは、
2 月の天神様まつりのときに作る天神菓子の型。④⑤大
正 5 年創業の新津を代表する老舗菓子店

❸

伝
統
銘
菓
も
新
作
和
菓
子
も
人
気

　

新
潟
を
代
表
す
る
銘
菓
「
三
色
だ
ん
ご
」

で
知
ら
れ
る
羽
入
。
あ
ま
り
に
も
「
三
色

だ
ん
ご
」
が
有
名
だ
が
、
他
に
も
上
品
で

美
味
し
い
和
菓
子
が
揃
っ
て
い
る
。

　

な
か
で
も
近
年
、
人
気
に
な
っ
て
い
る

の
が
「
か
き
の
も
と
饅
頭
」。「
地
元
の
食

材
を
使
っ
て
、
手
土
産
に
使
っ
て
い
た
だ

け
る
よ
う
な
お
菓
子
を
と
、
父
が
考
案
し

た
も
の
で
す
。
餡
に
も
皮
に
も
か
き
の
も

と
が
入
っ
て
い
る
ん
で
す
よ
」
と
話
す
の

は
、
菓
子
職
人
と
し
て
修
行
中
と
い
う
二

女
の
羽
入
千
晶
さ
ん
だ
。
ほ
の
か
な
ピ
ン

ク
色
を
し
た
薯
蕷
饅
頭
で
、
し
っ
と
り
と

し
た
皮
と
、
塩
が
効
い
た
こ
し
あ
ん
の
相

性
が
抜
群
。
時
折
、
花
び
ら
の
し
ゃ
っ
き

り
と
し
た
食
感
に
出
会
え
る
の
も
楽
し
い
。

　

ま
た
、
最
近
に
な
っ
て
リ
バ
イ
バ
ル
人

気
と
な
っ
て
い
る
の
が
「
秋
葉
山
」
と
い

う
お
菓
子
。
雪
が
か
か
っ
た
山
の
松
を
イ

メ
ー
ジ
し
、
抹
茶
餡
の
周
り
に
青
の
り
を

ま
ぶ
し
、
松
の
鮮
や
か
な
緑
を
表
し
て
い

る
。「
新
津
を
イ
メ
ー
ジ
し
た
お
菓
子
を
大

切
に
し
て
い
き
た
い
で
す
」
と
話
す
千
晶

さ
ん
の
手
で
、
こ
れ
か
ら
も
伝
統
の
味
と
、

新
た
な
名
物
が
生
み
出
さ
れ
て
い
く
。

❶

❷

なし

特集：秋葉の旨いもん

御菓子司 羽入
❹

❺
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皆
が
笑
顔
に
な
る
幸
せ
の
お
菓
子

　

住
宅
街
の
一
角
に
、
可
愛
ら
し
い
外

観
で
佇
む
サ
ン
カ
ン
ト
ピ
ュ
ー
ル
。「
小

さ
い
子
ど
も
か
ら
大
人
ま
で
、
そ
れ
ぞ

れ
に
喜
ん
で
も
ら
え
る
お
菓
子
を
」
と
、

店
内
い
っ
ぱ
い
に
多
彩
な
ケ
ー
キ
や
焼

菓
子
、
オ
リ
ジ
ナ
ル
ジ
ャ
ム
な
ど
が
並

ん
で
い
る
。

　

特
に
、
鉄
道
の
街
・
新
津
を
モ
チ
ー
フ

に
し
た
「
SL
ド
ー
ナ
ツ
」
は
、
子
ど
も
の

ハ
ー
ト
を
が
っ
ち
り
つ
か
め
る
ル
ッ
ク

ス
が
ポ
イ
ン
ト
。
パ
ッ
ケ
ー
ジ
に
愛
ら
し

い
表
情
の
SL
の
顔
の
印
刷
が
あ
る
ほ
か
、

SL
の
形
を
し
た
専
用
ギ
フ
ト
ボ
ッ
ク
ス

も
あ
る
。「
焼
き
ド
ー
ナ
ツ
を
作
り
た
い

な
と
思
っ
て
い
た
ら
、
丸
い
形
が
SL
の
顔

に
見
え
て
、
こ
れ
だ
！
と
思
い
ま
し
た
」

と
、
オ
ー
ナ
ー
シ
ェ
フ
の
五
十
嵐
純
一
さ

ん
は
商
品
誕
生
の
と
き
を
振
り
返
る
。
材

料
に
は
地
元
の
米
粉
を
使
っ
て
い
て
、
生

地
が
き
め
細
か
く
て
、
ふ
ん
わ
り
し
っ
と

り
。
プ
レ
ー
ン
、チ
ョ
コ
、バ
ナ
ナ
、メ
ー

プ
ル
な
ど
6
種
類
の
味
が
あ
る
。

　

そ
の
他
、
秋
葉
サ
ブ
レ
、
秋
葉
か
す
て

ら
、
秋
葉
ハ
ニ
ー
レ
モ
ン
な
ど
、
ギ
フ
ト

に
ぴ
っ
た
り
な
ア
イ
テ
ム
も
注
目
だ
。

↑阿賀野市 新津駅西口

460

←新潟
403

三宝
ダイナム

ウオロク

ろうきん

ヤクルト

新潟市秋葉区美善 1-3-8
TEL 0250-47-3677

［時］　10：00 ～ 19：30
［休］　不定休

　　　（直近の休みは HP で案内）

 あり

サンカントピュール

❷

❹

❺

❸

❻

❶

①ショーケースに並ぶきらきら輝くケー
キの 数々 ② 新 作ケーキも続々登 場。
随時フェイスブックで紹介されている　
③④ SL ドーナツ 1 個 180 円～。焼ドー
ナツなので、あっさりとした口当たりだ　
⑤オープンから 10 年目に入り、 遠 方
から足を運ぶ人も増えている　⑥オー
ナーシェフの五十嵐純一さん。店名は
名前にちなみ、フランス語の「50（サン
カント）」と「純（ピュール）」を掛け合
わせた造語

88



栄
軒
と
い
え
ば
コ
ー
ヒ
ー
パ
ン
！

　

毎
日
90
種
類
も
の
パ
ン
が
並
び
、
お
い

し
さ
と
品
揃
え
が
魅
力
と
な
っ
て
、
い
つ

も
大
賑
わ
い
の
栄
軒
ベ
ー
カ
リ
ー
。
な
か

で
も
、
あ
ら
ゆ
る
世
代
に
絶
大
な
人
気
を

誇
る
看
板
商
品
が
コ
ー
ヒ
ー
パ
ン
だ
。

「
コ
ー
ヒ
ー
パ
ン
は
先
代
が
始
め
た
商
品

で
、
今
も
一
番
売
れ
る
パ
ン
で
す
。
平
日

は
２
０
０
本
、
週
末
は
３
０
０
本
焼
い
て

い
ま
す
」
と
、
社
長
の
坂
井
康
二
さ
ん
は

話
す
。

　

食
べ
飽
き
な
い
コ
ー
ヒ
ー
パ
ン
の
魅
力

は
、
ま
ず
コ
ッ
ペ
パ
ン
の
お
い
し
さ
。
ふ

ん
わ
り
と
し
た
柔
ら
か
さ
と
同
時
に
、し
っ

か
り
と
し
た
食
感
が
あ
り
、
小
麦
の
風
味

を
感
じ
る
。「
水
分
を
抑
え
て
い
る
の
で
、

粉
の
味
が
出
る
ん
で
す
。
五
泉
は
水
が
お

い
し
い
の
も
い
い
。
酵
母
も
粉
も
作
り
方

も
ず
っ
と
変
え
て
い
な
い
ん
で
す
よ
」。

　

間
に
た
っ
ぷ
り
塗
ら
れ
た
コ
ー
ヒ
ー
ク

リ
ー
ム
は
、
ほ
ろ
苦
く
、
甘
す
ぎ
な
い
と

こ
ろ
が
い
い
。
こ
の
ク
リ
ー
ム
自
体
も
販

売
し
て
い
て
、
食
パ
ン
に
塗
っ
て
も
お
い

し
い
と
人
気
な
の
だ
。
今
回
、
改
め
て
食

べ
て
確
信
。
コ
ー
ヒ
ー
パ
ン
は
こ
れ
か
ら

も
愛
さ
れ
続
け
る
こ
と
間
違
い
な
し
！

新潟県五泉市本町 3-4-1
TEL 0250-43-3388

［時］　7:00 〜 20:00
［休］　日曜

粟島公園

↑新津

磐
越
西
線

 7北
五
泉

五泉

 41

 55  436

本町三

あり

特集：秋葉の旨いもん

栄軒ベーカリー

①コーヒーパン 120 円。時には「東京に送りたいから」とまとめ買いす
る人もいるそうだ　②総菜パンだけでも 30 種類近くあるという品数
の豊富さも栄軒ならでは！　季節の地元野菜を使った新作パンも次々
と登場。レンコンピザ、サトイモコロッケパンなど、どれも気になる！　　　　　　

③パン製造は朝 4 時からスタート。惣菜パンは店頭で売り切れていても、
具があればすぐに作ってくれる　④取材中、切れ目なくお客さまが来店。
毎日来る常連さんも多い　⑤創業は昭和 2 年。昔なつかしい郵便ポスト
が目印です。

❶

❸

❷

❹❺

9



10

半額にて

熟
練
の『
勘
』が
生
み
出
す
旨
み

　

赤
地
に
白
抜
き
文
字
で
お
な
じ
み
の
鈴

木
食
品
工
業
の
「
白
糸
納
豆
」
は
、
豆
本

来
の
旨
み
を
感
じ
る
納
豆
。
年
々
、
国
産

大
豆
が
貴
重
に
な
る
な
か
、
北
海
道
産
大

豆
１
０
０
％
で
作
り
続
け
て
い
る
。

　

豆
を
水
に
浸
す
時
間
、
煮
る
時
間
は
季

節
や
そ
の
日
の
天
候
な
ど
で
異
な
り
、
社

長
の
鈴
木
勝
さ
ん
が
勘
で
決
め
て
い
く
。

煮
あ
が
っ
た
豆
は
ム
ロ
で
20
時
間
発
酵
さ

せ
る
の
だ
が
、
必
ず
夜
の
１
時
に
起
き
て
、

空
気
の
入
れ
替
え
を
す
る
。
そ
れ
が
お
い

し
さ
の
ポ
イ
ン
ト
に
な
る
そ
う
だ
。

　

20
年
程
前
か
ら
作
り
始
め
た
と
い
う

「
大
粒
白
糸
納
豆
」
は
、
他
所
に
は
な
い

贅
沢
な
納
豆
。
ふ
っ
く
ら
と
し
た
超
大
粒

の
豆
は
柔
ら
か
す
ぎ
ず
、
固
す
ぎ
ず
の
絶

妙
さ
。
味
は
ま
ろ
や
か
で
、
納
豆
だ
け
で

パ
ク
パ
ク
い
け
て
し
ま
う
。

　

パ
ッ
ケ
ー
ジ
に
SL
が
描
か
れ
て
い
る
の

が
気
に
な
っ
て
、
理
由
を
訊
ね
て
み
る

と
「
30
歳
ま
で
国
鉄
で
蒸
気
機
関
車
の
機

関
助
手
を
し
て
た
ん
だ
よ
」
と
鈴
木
社
長
。

発
売
し
た
の
が
、
ば
ん
え
つ
物
語
号
が
走

り
出
し
た
こ
ろ
だ
っ
た
こ
と
も
あ
り
、
当

時
、
奥
様
の
提
案
で
SL
の
絵
を
採
用
。
い

ろ
い
ろ
な
思
い
が
籠
っ
た
商
品
な
の
だ
。

新潟市秋葉区新町 1-8-35
TEL 0250-24-7050
※にいつフードセンター、
　原信、ウオロクなどで販売中

鈴木食品工業

10

①超大粒の大豆を使った「大粒白糸納
豆」。箸をひとまわししただけで、たっ
ぷりと糸を引き、粘りの強さが分かる　
②蒸かしたての大豆は中まで均等に柔
らかく、甘みがあって、栗のような風味　
③豆をパックに入れた状態で発酵させ
て納豆になる　④右から定番の白糸納
豆、大粒白糸納豆、ミニパックの白糸
納豆。白糸納豆は東京のスーパーへも
毎日出荷している　⑤昔は SL 運転手
だった鈴木勝社長

❹

❸ ❷

❸

❺

❶
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家
庭
で
堪
能
で
き
る
割
烹
の
味

　

鮮
魚
店
か
ら
始
ま
っ
た
割
烹
小
熊
は
、

海
鮮
料
理
が
自
慢
。
そ
の
味
を
家
庭
で
味

わ
え
る
の
が
、自
家
製
の
「
海
鮮
三
昧
」
だ
。

サ
ー
モ
ン
や
鮭
な
ど
の
素
材
を
吟
味
し
て

い
る
の
が
同
店
の
こ
だ
わ
り
。

　
「
サ
ー
モ
ン
味
噌
漬
け
」
は
、
先
代
が
考

案
し
た
味
噌
の
レ
シ
ピ
を
受
け
継
ぎ
、
ノ

ル
ウ
ェ
ー
か
ら
フ
レ
ッ
シ
ュ
の
状
態
で
空

輸
さ
れ
た
良
質
の
ア
ト
ラ
ン
テ
ィ
ッ
ク

サ
ー
モ
ン
を
漬
け
た
も
の
。
味
噌
を
洗
っ

て
焼
く
と
滴
る
ほ
ど
に
脂
が
の
っ
て
い
て
、

腹
の
部
分
は
口
に
入
れ
る
と
、
と
ろ
け
る

よ
う
。
味
噌
の
香
ば
し
さ
も
手
伝
っ
て
、

ご
は
ん
が
進
む
贅
沢
な
味
わ
い
だ
。

　

同
じ
サ
ー
モ
ン
を
使
っ
た
、
も
う
ひ
と

つ
の
品
が
「
サ
ー
モ
ン
ハ
ー
ブ
ワ
イ
ン
漬

け
」。
こ
れ
は
常
務
の
小
熊
克
典
さ
ん
が
考

案
し
た
も
の
で
、
そ
の
ま
ま
フ
ラ
イ
パ
ン

で
焼
い
て
も
、
ホ
イ
ル
焼
き
に
し
て
も
OK
。

ハ
ー
ブ
が
香
り
、
お
酒
に
も
良
く
合
う
新

し
い
お
い
し
さ
だ
。

　

定
番
の
「
塩
引
鮭
」
も
、
北
海
道
産
の

鮭
を
使
っ
た
自
慢
の
品
。
い
ず
れ
も
真
空

パ
ッ
ク
に
な
っ
て
い
る
の
も
便
利
。

新潟市秋葉区新津本町 4-14-5
TEL 0250-22-3004

［時］　9:00 ～ 18:00
［休］　水曜

本町4丁目

ベルシティ新津

新
津

第
一
小
学
校

ハロー
ワーク
新津

←
新
津
駅

←
新
津
駅

五
泉
→

→
五
泉↓加茂

320 磐越西線

 7

あり

特集：秋葉の旨いもん

割烹  小熊／小熊鮮魚店
❶

❷

❹

❺

11

①鮮魚部門を担当する小熊克典常
務　②味噌の風味とサーモンの旨
みが絶妙な「サーモンの味噌漬け」。
田舎味噌に砂糖、酒、みりんを加
えたオリジナルの味噌で漬けてある。
残った味噌を、他の魚に塗って自家
製味噌漬けに利用してもいいとのこ
と　③④新潟伝統のおいしさを受
け継ぐ塩引き鮭。今シーズンは鮭の
不漁が続き、素材の仕入れにかなり
苦労したそうだ　⑤鮮魚店のショー
ケースには、他にも銀鮭やブリの焼
漬けや、サバの味噌煮など、真空パッ
クになった加工品を販売している

❸
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蒲
原
平
野
の
田
ん
ぼ
で
収
穫
が
終
わ
り
、
新
米

に
心
が
躍
る
こ
ろ
。
矢
代
田
の
国
道
４
０
３
号
を

車
で
走
る
と
、
村
祐
酒
造
の
敷
地
か
ら
水
蒸
気
が

も
く
も
く
と
上
が
る
様
子
を
見
か
け
る
こ
と
が
あ

る
。
今
年
も
新
酒
の
仕
込
み
が
始
ま
っ
て
い
る
ん

だ
な
、
と
感
じ
る
瞬
間
だ
。「
花
越
路
」「
村
祐
」

の
銘
柄
で
知
ら
れ
る
村
祐
酒
造
は
、
県
内
産
の
酒

米
の
み
を
使
っ
て
酒
を
醸
す
酒
蔵
。
11
月
の
あ
る

日
、
酒
蔵
で
仕
込
み
が
行
わ
れ
て
い
た
の
は
、
純

米
大
吟
醸
に
あ
た
る「
村
祐　

常
盤
」。蒸
し
あ
が
っ

た
酒
米
を
、
当
主
で
杜
氏
で
あ
る
村
山
健
輔
さ
ん

が
手
渡
し
て
く
れ
た
。
直
径
わ
ず
か
２
㎜
ほ
ど
。

透
明
感
を
湛
え
た
米
を
口
に
含
む
と
、
強
い
弾
力

に
驚
く
。
し
か
し
、
中
ま
で
ち
ゃ
ん
と
柔
ら
か
い
。

　

続
い
て
蒸
米
は
麹
室
に
運
ば
れ
、
麹
を
引
き
込

む
作
業
に
入
る
。
ま
だ
熱
い
蒸
米
を
、
村
山
さ
ん

が
ほ
ぐ
す
た
び
に
、
も
く
も
く
と
水
蒸
気
が
沸
き

上
が
る
。
こ
う
し
て
杜
氏
が
手
を
か
け
、
何
日
も

か
け
て
米
は
酒
へ
と
生
ま
れ
変
わ
っ
て
い
く
。

　

村
祐
酒
造
の
酒
を
扱
う
小
須
戸
の
栄
森
酒
店
で

は
「
冬
は
新
酒
が
出
る
ワ
ク
ワ
ク
半
分
、
売
る
プ

レ
ッ
シ
ャ
ー
半
分
」
と
ご
主
人
の
栄
森
徳
生
さ
ん

が
笑
っ
た
。
特
別
な
日
の
特
別
な
酒
も
、
毎
晩
の

楽
し
み
と
な
る
普
通
酒
も
い
い
。
食
卓
に
新
潟
の

酒
が
並
ぶ
様
子
は
、
幸
せ
の
光
景
そ
の
も
の
だ
。

④地元で長く親しまれている「花越路」。優しい甘さを感じるお酒だ
⑤小須戸ならではの町屋造りの栄森酒店

①麹室にて。杜氏の手と目は蒸米の水分量の変化を敏感にとらえ、麹づくりを進めていく 
②蒸しあがった酒米。水蒸気が逆光に輝いていた　③この日、仕込みが始まった酒は年末か
ら 1 月上旬に出来上がる

❸❹❺

村
祐
酒
造

　
　
　
　
　
新
酒
の
仕
込
み

vol.10

❷

❶

日
本
人
は
米
作
り
と
と
も
に
酒
造
り
を
始
め
た
。

そ
れ
は
神
へ
の
捧
げ
も
の
と
収
穫
へ
の
祝
の
為
に
。



　　　　　　　　　　

❹

シンカちゃんの
　　ブラ散ワンポイント！

シゴナナ君の
　　ブラ散ワンポイント！

安吾の命日の2 月17日には、
毎年「新津安吾の会」が中心と
なって、墓前で「安吾忌」が行
われていて、ファンが安吾を偲
んでいるんだって。

安吾追憶の道から、新津図書
館の裏にぬける空間がとって
も素敵なの！桜や新緑の頃に、
風景を眺めながら、安吾作品
を読んでみようかな。

13

ブラリのぞきみ散歩❿
＜坂口安吾・考！＞

昭和を代表する作家のひとり、新潟出身の坂口安吾。
そのルーツが新津にあるって知ってた？

いまだ熱狂的なファンも多い安吾の面影を探してブラリ散歩！シゴナナ君 シンカちゃん

シゴナナ君 ＆ シンカちゃん

　新津の安吾新津駅から新津図書館
までを散策してみました。新津駅近く
には、安吾が妻に送った色紙の「あち
らこちら命がけ」の文学碑、新津図書
館裏には小説『桜の花の満開の下』の
一節が彫られた石碑が立っています。
新津図書館の石碑がある小道は、桜
の木々があり、自然を感じられる素敵
な散策路。「安吾追憶の道」と呼ばれ
ているそうです。

①②安吾が眠る秋葉区大安寺の坂口家墓所③④新津駅近く、ヤマザキデイリーストアの先にある文学碑。道路側に
「あちらこちら命がけ」の文字が見える。ここは逆側に、新潟市を舞台にした
小説『吹雪物語』の直筆原稿が刻まれているので見落とさないようにしたい　

⑤新津図書館裏の川辺  ⑥木陰に佇む『桜の森の満開の下』文学碑。孫の坂口晴子さんによっ
て書かれたものが彫られている　

❶❷❹

　『堕落論』『白痴』などの著作を世に
送り出し、戦後に活躍した無頼派作家
のひとりとして、いまなお人気を集める
坂口安吾。新潟市が「ニイガタ安吾賞」
を設けたり、「安吾　風の館」を作った
りと、何かとその名前を耳にします。新
潟市西大畑で生まれ育った安吾ですが、
その本籍地は新津。父方の実家が阿賀
浦村大安寺（現新潟市秋葉区大安寺）で、
現在もその地にある坂口家の墓に、安
吾は眠っています。安吾のバックボーン
には新津の風土も影響しているのかもし
れませんね。

■坂口家と安吾
　秋葉区役所地域課
www.city.niigata.lg.jp/
akiha/

■新津図書館
☎ 0250-22-0097

❸

❻ ❺



イ
ン
フ
ォ
メ
ー
シ
ョ
ン

※写真はイメージです。

あき・はぴ9号（2017 Autumn）の14ページ
「WELCOMEお店情報／むくあん整骨院」の
記事中で診療時間に誤りがありました。
　誤）15：00～17：00
　正）15：00～19：00
「むくあん整骨院」様ならびに読者の皆様
にご迷惑をおかけしましたことを深くお詫
び申し上げます。

※詳細は、右のQRコードから
ご覧いただけます。

う
ち
の
子
自
慢
コ
ー
ナ
ー
の

プ
レ
ゼ
ン
ト
が
ペ
ッ
ト
名
刺
に
！

ドシドシご応募くださいね。
待ってまーす (ヽ^0^)ノ

● 応募は、「あき・はぴホームページ」から
http://www.toyo-business.com/pet/
みなさんからご応募いただいた写真とコメント
を編集委員が厳選。掲載いたします！
※誌面の都合上、応募者全員のペットちゃんを
掲載できません。予めご了承ください。
● 締め切り：順次募集中
● 掲載されたペットちゃんには、
あき・はぴ オリジナル「うちの子写真入り名刺」
をプレゼントいたします。

HPでも
公開中！！

うちの子 自慢コーナー 0

Pachi
ぱち君は、「あき・はぴvol.0

0」

に掲載され「あき・はぴ自慢犬」

として認定されました。

● 名前
 : ぱち　

 ● 性別
 : オス

● 種類
 : 柴犬 

 ● 好き
なもの

 : ササミ

　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　

●名前 : ティコ●メス●年齢 : 1 才 ●種類 : 柴犬  ●好き
なもの : リード●得意技 : うちのティコは、女の子なの
に激しい性格で、散歩に行くとき必ずリードをカミカミ
しながら出かけます。よく言えば…楽しいお話しの続き
は HP で。（秋葉区　三星 享子さん）

●名前 : ぴっちゃん●オス●年齢 :3 歳●種類 
: セキセイインコ●好きなもの : ゴーゴーペン
ギン●得意技 : 大好きなゴーペンと一緒に部
屋の隅から隅まで移動しながらお喋り。

（秋葉区　U さん）

●名前 : レオ●オス●年齢 : 2 歳●種類 : 雑種
●好きなもの : ネズミのおもちゃ●得意技 : 
毎日散歩のリードをくわえて持ってくる甘
えんぼなレオくんです！

（秋葉区　南沢 和泉さん）

●名前 : メリー●メス●年齢 : 16 歳●種類 : ミッ
クス●好きなもの : スティックのおやつ●得意
技 : 特技というか‥網戸を破って外に脱走しま
す。悪い子です。（秋葉区　田辺 洋子さん）

●名前 : ピノ●オス●年齢 : 15 歳●種類 : ポメラ
ニアン●好きなもの : ちゅーる●得意技 :15 歳の
おじいちゃんですが、ご飯と散歩が大好きです。
洋服持ちなので毎日いろんな服を着て少なく…楽
しいお話しの続きは HP で。（秋葉区　渡邉 好美さん）

●名前 : ハル●オス●年齢 : ３歳●種類 : チワ
ワ●好きなもの : ササミ●得意技 : 家族のお
出迎え。帰ってくると喜んで玄関まで走って
迎えに来てくれます。

（秋葉区　あつとさん）

●名前 : みみ●メス●年齢 : 11 歳●種類 : 日本猫
●好きなもの :  ダンボール箱●得意技 : 9kg でお
デブなので寝る時はあお向けでイビキがすごいで
す。（秋葉区　五十嵐真弓さん）

●名前 : ルナ●メス●年齢 :8 歳●種類 : 雑種
●好きなもの : お肉●得意技 : 短い足で歩いて
くる姿がとってもかわいいです♪

（秋葉区　南沢 和泉さん）

●名前 : 菜々●メス●年齢 :13 歳●種類 : 黒柴
●好きなもの : 日当たりの良い庭でするお昼寝、
ちくわ●得意技 : 飼い主がごくたまに不注意で
首輪などを外してしまうと・・・「ニタリッ！！」
と笑って…楽しいお話しの続きは HP で。

（秋葉区　ミミチャン）

ティコちゃん

ぴっちゃんぴっちゃん

レオ君

メリーちゃん ピノ君

ハル君

みみちゃん

ルナちゃん

菜々ちゃん菜々ちゃん
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i n f o r m a t i o n

観賞温室内展示（要入館料）
○企画展示「にいがたの花」
　第1部 アザレア展  開催中～2月18日（日）
　第2部 チューリップ展  
                  2月21日（水）～3月18日（日）
　第3部 シャクナゲ・ ツツジ展  
                  3月21日（水・祝）～5月20日（日）
○特別展示「洋ラン展」  3月3日（土）～11日（日）
○作品展示「外山康雄  野の花の水彩画展」  3月13日（火）～4月1日（日）
●温室開館時間／9:30～16:30（入館受付16:00まで）
●休館日／月曜（月曜が祝日の場合は翌日、臨時休・開館あり）
●入館料／大人600円、65歳以上500円、高校生・学生300円、小中学生100円
　　　　　幼児無料　※土・日・祝日は小中学生無料
●駐車場無料、屋外園地無料　
※お問い合わせ先　TEL.0250-24-6465
※詳細 は公式ホームページ をご覧ください

新潟市秋葉区文化会館

新潟市新津美術館

会　期　平成30年1月27日（土）～3月11日（日）
会　場    新潟市新津美術館

休館日 　月曜日（ただし2/12、3/5は開館）、2/13（火）
時　間　10：00～17：00（観覧券販売は16：30まで） 
観覧料 　一般 700円 ／高校生・大学生 500円 ／
　　　　中学生以下無料　　　　　
※有料20名以上は団体料金で2割引※新潟県立植物園および新潟市新津
鉄道資料館の入館券を持参の方は2割引※障がい者手帳・療育手帳をお持
ちの方は無料（手帳をご提示ください）
　　　　　　　　　         ※お問い合せ　TEL.0250(25)1300

新潟県立植物園

原田哲男《スカイマウンテン》
2000年 大理石

村山京子《Le chapeau Bibi》
2012年（2015年再制作）

ヘッドドレス

●広告のお申込み／情報のご提供／
　お問い合わせは…
　株式会社トーヨービジネス 編集部  
　〒956-0025 新潟市秋葉区古田3-10-7
　TEL:0250-24-6633　

HP

akihapi@toyo-business.com
FAX:0250-24-6638
http://www.toyo-business.com

写真はイメージです。

パ
リ
に
生
き
る

新
潟
の

作
家
た
ち

※お申し込み、お問合せは　当館  TEL.0250（25）3301まで。

★読者プレゼント！！

■応募方法／メール、ＦＡＸもしくはハガキに
て、ご応募いただけます。件名は「あき・はぴ
プレゼント」とし、住所・氏名・TEL・年齢とご
希望のプレゼント（番号）を明記の上お送り
ください。

応募締切：1月29日（月）

招待券 5組10名様招待券 5組10名様

入浴券 5組10名様入浴券 5組10名様
入浴券 5組10名様入浴券 5組10名様

❶ パリに生きる新潟の作家たち
新潟市新津美術館
1月27日（土）～3月11日（日）開催

タオル付き

年中無休、7：00～20：30

唐辛子40g 1パック 5名様唐辛子40g 1パック 5名様
❷ 【新潟唐辛子工房】 有限会社大祐

❹ 村杉温泉 薬師乃湯 [ラジウム温泉]

❸ 日帰り温泉
     「新潟市小須戸温泉センター花の湯館」

956-0025

※電話でのお申し込み及びお問合せは、受け付けて
　おりません。
※当選発表はプレゼントの発送をもって代えさせて
　いただきます。
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潟
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○住所
○氏名
○TEL
○年齢
○ご希望の
　プレゼント（番号）

当日消印有効

りゅーとぴあアウトリーチ事業第3期登録アーチスト

ジョイント・コンサート
in秋葉区
●本間　優　（ピアノ）
●外山　裕介（ユーフォニアム）
●坂口　昌優（ヴァイオリン）　他
●3月24日（土）　開場13：30／開演14：00
　一般1,500円、小・中・高校生500円
　（税込）（全席自由）
●チケット発売日　一般:1月19日（金）

                

美容、エステ、住宅、不動産、レストラン、食堂、料亭、自動
車、その他様々な業種の皆さま方からお店（会社）の宣
伝・求人・クーポンなどでご利用していただきたいと考え
ています。

「あき・はぴ」のバックナンバーもHPにてご覧いただけ
るようになりました。最新情報もブログ、フェイスブッ
ク、ツイッターで発信中です。

広告掲載店 募集中！

ホームページ 発信中！

にいがたの花  アザレア展


